LES@RPOILETTE

NOS MENUS

Entrée & plat ou plat & desserl
Starter & Main course or main course & desserl

Entrée & plat & dessert
Starter & main course & desserl

tnlree seule : 9€

Plal seul : 20 €
Dessert seul : [ €

APERITIF

Dégustez 3 délicieux tapas (hors boisson)
Enjoy 3 tapas (excluding drinks)

ENTREE
EN MATIERE

Avocado toast

Yvocado Toasl

Aumoniere de camemberl surprise
Surprise camembert chaplain

Ctul cocolte a lIndienne
Indian shle egqg casserole

Salade Meli-Melon, pastéque el iéla
Watermelon and melon mix with red onion and feta cheese

Gyozas aux crevelles, snackés el sa sauce
Shrimp gyorzas. snacked and ils sauce

Ceviche de dorade mangue el passion

Mango and passion sea bream ceviche

Granite de Melon, pétales de jambon de pays
Melon granila. counlry ham petals

Salade de neclarines grillees et buralla

Grilled neclarine and buralla salad

Entrée Balangoire
«Swing= slarter.




HEALTHY
STYLE

Salade Caesar
Chicken caesar

Polie bowl ceul parfait
Perfecl egg poke bowl

EPICURIENS

Tartare de boeuf au couteau ou tartare
ilalien
Beel sleak tartar or ilalian slyle beel

Colelettes de porcelel grillées
mousse d'estragon
Grilled pork chops with larragon mousse

Entrecote francaise 200 gr sauce tartare
French rib sleak 200qgr Lariar sauce

Burger arlisanal crispy chiclien el curry
Artisanal crispy chicken and curry burger

Poisson de la cri¢e
Fresh lish from auclion

Chipirons a la plancha
Snachked squids

Rigaloni au peslto rosso el buralla
Rigatoni with peslo rosso and buratta

Sauleé de canard aigre doux, julienne de
legumes
Sweel and sour duck slir-frv. vegetable julienne

Gambas echouees sur la plancha au
Patxaran

Prawns washed up on the plancha

al Patxaran

Raviolis d'épinards et ricolta, jus de
shitakiés
Spinach and ricolla ravioli shitake juice

Pavé de selle d'agneau sauce Bercy

Lamb saddle sleak with Bercy sauce

Plat Balancoire
«Swing» dish.

DERNIERS
PLAISIRS

Pavlova déstructurée des iles
Reslruslured exolic paviova

Banoltee
Banoflee pie

Pana cotta fraise et citron vert
Strawberry and lime Pana Cotla

Meringue flottante sur smoothie exotique
Floating meringue on exotic smoothie

Tartelette tutti frutti de fruits rouges,
creme de mascarpone

[utti fratti tartlet of red fruits. mascarpone
creaim

Glaces et sorbets « Givres des pres » ou
sorbel arrosé ( +4 €, vodka, manzana.. . )
‘Givres des pres’ jce creams and sorbelts ( +4 €
vodka. manzana. .. on lop)

Assielle 3 fromages
3 cheeses plale

Café gourmand
Cafe gourmand

Dessert Balangoire
«Swing» desert




